( HIAMBAO

FASHION GRILLHOUSE

DRY-AGED
BEEF TASTING

PRIMER TIEMPO

- Aelegir -

ENSALADA DE MANZANA
Base de aruigula, servida con manzana,
nuez pecanay queso de cabra.

~ TOSTADAS DE ATUN
Atun fresco con aguacate, pepino, alioli de
chipotle y con salsa macha.

EMPANADAS DE 4 QUESOS

SEGUNDO TIEMPO

Degustacion de Carne USDA Prime Anejada 28 Dias: Disfruta
de una seleccion de dos cortes premium.

NEW YORK STRIP 200 G
Conocido por su equilibrio entre marmoleo
y sabor robusto.

RIB EYE 200 G
Destacado por su jugosidad y rica infiltracion de grasa,
aportando una textura suave y un sabor profundo.

Ambos cortes han sido ariejados en seco durante 28 dias, un
proceso que realza sus caracteristicas organolépticas,
ofreciendo una experiencia sensorial superior.

TERCER TIEMPO

- Para compartir -

MOUSSE DE TRES CHOCOLATES
Hecho con base de galleta Oreo, mousse de tres
chocolates y acompanado de frutos del bosque con
crocante de almendras.

BROWNIE CHEESECAKE
Mousse de chocolate blanco ﬁ crema de mani, con
malvaviscos quemados chocolate amargo.

CRUMBLE DE MANZANA
Preparado con manzana, canela y crumble de vainilla.

Todos nuestros platillos estén hechos en casa con los mayores estandares de higiene. Los
gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparacion o coccion. Las
preparaciones que no tienen ninguna coccién, el consumo es bajo su responsabilidad.
Nuestros Precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.
Formas de pago aceptadas: efectivo, tarjetas de débito y crédito (0% de comision),
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